
die Menüauswahl 

  Menü 1  
--> klare Kraftbrühe mit Eierstich & Gemüse  
--> zarter Burgunderbraten und Schweinerücken mit zweierlei Saucen,     
Gemüseauswahl der Saison, Salzkartoffeln & Kroketten  
--> Hamburger "Rote Grütze" mit Vanilleeis und Sahne  

  Menü 2  
--> westfälische Schinkensuppe mit Sahnehaube  
--> frische Putenbrust und zarter Schweinerücken mit Rahm- und 
          Pfeffersauce, Waldpilze, marktfrisches Gemüse, Eierspätzle &            
Kartoffelkroketten  
--> Vanilleeis mit heißen Kirschen & Sahnehaube  

  Menü 3  
--> Rahmsüppchen von frischem Broccoli mit Sahnehaube  
--> zarter Kalbsrahmbraten in Steinpilzsauce mit grünem Spargel  und 
Buttermöhrchen, Kroketten & Eierspätzle  
--> Vanillecreme mit Schattenmorellen  

  Menü 4  
--> Melonenschiffchen mit Schwarzwälder Schinken, Toast &  Butter  
--> geschmorte Hirschkalbskeule mit Waldpilzen, Rosmarinsauce, Gemüse der Saison, 
Apfelrotkraut, Kroketten & Salzkartoffeln  
--> gefüllter Bratapfel mit Vanillesauce & Walnußeis  

  Menü 5  
--> Lippische Kartoffelsuppe mit Croutons  
--> frisches Schweinefilet und Putenmedaillons mit zweierlei  Saucen, 
Gemüseauswahl, frische Pilze, Kartoffelgratin & Kroketten  
--> Cappuccinocreme mit eingelegten Brombeeren & Sahne  

  Menü 6  
--> kleiner gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen,  Baguette & Butter  
--> gefüllter Spießbraten in einer Specksauce, glacierte  Zwiebeln, Kartoffelgratin & 
Buttergemüse  
--> Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne  

  Menü 7  
--> klare Hühnerbrühe mit reichlich Einlage  
--> Geschnetzeltes vom Schweinefilet in einer Champignonsauce mit Weinbrand, 
Butterspätzle & gemischter Salat  
--> gemischtes Eis mit Früchten & Sahne  

  Menü 8  
--> Schottischer Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, Toast &  Butter  
--> frisches Steinpilzsüppchen  
--> im ganzen gebratenes Rinder- und Schweinefilet mit Pfeffersauce und Sauce 
Bearnaise, frische Gemüseauswahl,  Kroketten & Kartoffelgratin  
--> Variation von Früchten & Beeren mit Walnußeis & Sahne  

  Menü 9  
--> frisches Lauchcremesüppchen mit Apfelstückchen  
--> geschmorte Lammkeule "Provencial" in Knoblauch-Kräutersauce, 
Ratatouillegemüse, Speckkartoffeln & Kartoffelgratin  
--> frische Minzcreme mit Trüffeleis & Sahne  

  Menü 10  
--> frischer Feldsalat mit gebratener Entenbrust & Croutons in Balsamico-
Walnußdressing  
--> frisches Kräuterrahmsüppchen mit Safransauce  
--> rosa gebratener Hirschrücken mit frischen Pfifferlingen, gefüllter Birne mit 
Preiselbeeren, Mandelbällchen & Spätzle  
--> Mousse au Chocolate  
Gerne bieten wir Ihnen einen Pauschalpreis inklusive aller Getränke an. Sprechen Sie uns 
an.  

 


